
景文科技大學106學年度靉光餐旅學院餐飲管理系進修部四技課程規劃表（群）
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2 培育餐飲服務人才

3 培育餐飲廚藝技術人才

4 培育餐飲國際視野人才

5 培肖餐飲創新創業人才
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1.,1i衆學分數128
2 iill識必修學分數酯F數 32/32. 院訂必修學分數/H子數 20/20 
3.itJ.Hi必修學分數限子數 28 /28 逼修學分數咭數 48/48 
4塩學期課程，得以實際情形上下學期對關或調整·
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B 餐飲實務操作能力

C 餐飲活動規劃與執行能力

D 餐飲外語應用能力

E 餐飲多元文化溝汕能力

F 整合應用能力

G 餐飲創新創業能力

H 生涯發展能力
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附則

5為增加同學選課罕問，可承認同學於四年內選修外系學分箴多(20)學分做為本系選修學分（含汕識課程），超過部份不予承認·
6知性血識四類領域課程，學生可自由分類選修，惟不得屯股選修同一類，滿4尹分始枏驱業。
7可列為終端學習課程為（建議三年级以上課程） 專題製作（一）、專題製作（二）4視光餐旅企衆實習·進階觀光餐旅企業實習、海外參訪研習·

學年 一年级(106) 二年级(107)

類別 科 FL 
第一學期 第 學期 科 目 第一學期 第 學期

學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數
科

覬光餐旅概論 2 2 餐旅美學 2 2 觀光餐旅企業實習

目

國際禮儀 2 2 觀光餐旅企業實習報告
院訂
必修 餐旅文化 2 2 

小；，| 4 4 2 2 小,it 2 2 。 。 4寸，t
食物製備原理 2 2 餐飲專業英語 2 2 
餐旅服務技術 3 3 餐飲實務與實習 2 2 

苔 食品衛生與安全（含HACCP) 2 2 硏究方法 2 2 
礎 餐飲管理 2 2 
馮 觀光餐旅英文 2 2 
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三年级(108)

迤 迦階觀光餐旅企業實習（含報告）
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修訂纪錄
本課程規劃經105年03月27日系課程規劃小組面過
本課程規劃經106年03月28日觀光往旅學院課程規劃委只會議画返
本課程規劃經106年4月II日校課程規劃及教務會議通過
本課程規劃経108年04月17系課程規劃小組通過
本課捏規劃經108年04月22日觀光谷旅卑院課埕規劃委頁會議通過
本課程規劃經108年05月14日校課程規劃及教務會議面過
本課程規劃經108年09月19系課捏規劃小組Jiii過
本課程規劃缢108年JO月03日覿光谷旅學院課程規劃委且會議湎過
本課程規劃經108年II月12日校課程規劃及教務聯席會議血過
本課程規劃經109年03月17日系課但脱剖小組通過
本課程規劃錏109年04月080觀光寮旅學院課程規劃委且會議通過
本課程規劃經109年04月28日校課捏崁劃及教務聯席會壞通過

四年级(109)
總言十

第一學期 第 卑期 科 目 第一學期 第二學期
學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數
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9 9 專題製作（一） 2 2 
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