
景文科技大學 115 學年度學生校外實習企業基本資料表 

公司名稱 日樂芙台灣股份有限公司 

負責人 杉內健吉 統一編號 80292991 

公司地址 □□□□□□新北市三重區光復路一段 61 巷 26號 7樓之 1 

聯絡人 劉姿君 職  稱 教育訓練員 

聯絡電話 (02)2278-2588#103  E-mail Zzax56@daytolife.tw 

實習期間 自 1 1 5 年 9 月 1 日  至 1 1 5 年 5 月 3 1 日 止 

公司簡介 
(含營業項目) 

【日本 No.1 泡芙專賣店-beard papa's日式泡芙工房】 

1999年創立於日本福岡，並於 2002年正式進軍海外市場。 

目前已於全世界設立超過 400家分店，遍及台灣、韓國、新加坡、泰國、美國、加

拿大等國家，為全球性規模品牌。 

我們致力於讓每一位顧客都能安心享用高品質泡芙，並帶給大家分享歡樂氛圍的幸

福感! 

 

「黃色招牌」+「鬍子爺爺」是我們的品牌象徵，目前已於全台灣成立超過 20家分

店，未來將持續展店。 

我們重視每一位員工的笑容和成長，期待和您一起傳遞 beard papa’s 泡芙的美

味!! 

 

<beard papa's FB 粉絲專頁> 

https://www.facebook.com/beardpapatw 

<beard papa's IG 粉絲專頁> 

https://www.instagram.com/beardpapataiwan/ 

<beard papa's 官方專頁> 

https://beardpapas.com.tw/about_us 

國別/地區 台灣/全台門市 年營業額  

保險狀況 ■勞保、勞退    ■健保   ■團保   █ 大專校院校外實習學生團體保險 

膳宿狀況 
上班日皆可享用一顆泡芙

/無提供住宿 
休勤方式 正職人員周休二日 

員工人數 270 人 交通狀況 大眾運輸、自理 

職缺別 實習項目/職缺名 名額 薪資、津貼、獎助金 



A 
beard papa's鬍子爺爺泡芙*雙北門市-正職人

員 
3 名 

起薪: $37,100元(含全

勤、伙食津貼) 

B 中央廚房作業員 3 名 

起薪 33,600元~(含全勤獎

金+伙食津貼)  

*早上 5點出勤日+額外晨

間津貼$100 

*早上 6點出勤日+額外晨

間津貼$70 

C   名  

D   名  

E   名  

F   名  

合作經驗 □無    ■有                                                

實習機會 

來源簡述 

■廠商申請    □經           老師推介   □校友推介（企業） 

□創新育成中心推介      □其他                      

申請人/經辦人① 系主任/單位主管② 

  

實習期間填寫建議: 

⚫ 暑期實習：建議自 7 月 1 日起至當年 8 月 31 日，以日期計算足 8 週(或小時計算合計達 320小時) 

⚫ 全學期全部學分實習：上學期建議自 9 月 1 日起至~隔年 1月 15 日；下學期:建議自 2 月 1 日起至當年 6 月 15 日(以日期計算足 18

週，或以小時計算，每半年需達合計 720 小時) 

⚫ 全學年全部學分實習：建議自 9 月 1 日開始到~隔年 5 月 31日(以日期計算足 36 週)。(或以小時計算，全年需達合計 1440 小時)。 

⚫ 學期期間實習：實習期間會返校修習其他學分、課程，校外實習每學分至多以 80 小時計。 

⚫ 因企業個別需求，實習合約期間若有調整，須符合前述說明之連續實習週數(或實習總時數)，否則無法符合實習學分授與認定。 

職
缺
別 

A 

實
習
期
間 

□ 暑期實習 

□ 全學期全部學分實習 

■ 全學年全部學分實習 

□ 學期期間實習 

名
額 3 名 

給
付
名
義 

□ 實習薪資 

□ 實習津貼 

□ 實習獎助金 

■ 其他 比照正職員工薪

資              

職
稱 

門市正職人員 

給
付
方
式 

■ 月計   □ 時計 

每月  10  日匯款至 國泰世華  (行庫別) 

新臺幣：$37,100 元(含全勤 1500、伙食津

貼 3000)元 

保
險 

 大專校院校外實習學生團體保險 

■ 勞工保險 

■ 全民健康保險 

■ 其他 團保                        

簽
約
方
式 

□ 合作意向書 

■ 三方校外實習合約 

□ 公函 

□ 專簽 

實
習
地
點 

■ 國內  □ 外國          國名 

縣市：雙北地區門市皆可選擇 

鄉鎮區： 

路街： 

本職缺需求條件(敘明所屬科、系、所) 
 

實
習

課
程

培
訓

規
畫

主
要

內
容 

學習期程 實習企業培訓資源 
課程規劃、應用設備資源 

實習內容摘要 業師姓名 
方便學校老師

實地訪視時間 



第一期程 

自 115 年 9 月  1

日 

至 115 年 9 月  

30 日 

新進人員教育訓練 

製作內餡、烘烤泡芙 

學習企業文化、工作要點、工作注意事

項、製作方式 

劉姿君 
平日 9-17

點皆可 

第二期程 

自 115 年  10 月  

1 日 

至 115 年 11  月  

30 日 

製作內餡、烘烤泡芙 

販售收銀 

通過 QSC 考核 

熟悉內餡製作流程，烘烤泡芙流程，了解

不良泡芙該如何判定，學習如何販售泡芙

並與客人介紹 

通過 QSC 考核以利提升自我能力 

所屬分店店

長 

與店長聯

繫，店鋪營

業時間內 

第三期程 

自 116 年 12 月 1

日 

至 116 年  3 月  

31 日 

門市管理(叫貨、清

潔、執行烘烤計畫等內

容) 

通過 L3 考試 

協助店長處理店裡事務 

學習相關門店管理，烘烤計畫該如何安

排，學習業績、報廢計算、叫貨計畫 

協助店長處理店內事務 所屬分店店

長 

與店長聯

繫，店鋪營

業時間內 

第四期程 

自 116 年 4 月  

1 日 

至 116 年  5 月  

31 日 

業績計畫訂定及執行 學習業績訂定執行相關烘烤計畫 

教學新進人員，學習領導力 
所屬分店店

長  

與店長聯

繫，店鋪營

業時間內 

第五期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第六期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第七期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第八期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第九期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第十期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第十一期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第十二期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

職
缺
別 

B 

實
習
期
間 

□ 暑期實習 

□ 全學期全部學分實習 

■ 全學年全部學分實習 

□ 學期期間實習 

名
額 3 名 

給
付
名
義 

□ 實習薪資 

□ 實習津貼 

□ 實習獎助金 

■ 其他 比照正職員工薪

資              

職
稱 

中央廚房作業員 

給
付
方
式 

■ 月計   □ 時計 
每月  10  日匯款至 國泰世華  (行庫別) 

新臺幣：$33,100 元(含全勤、伙食津貼)元 

保
險 

 大專校院校外實習學生團體保險 

■ 勞工保險 

■ 全民健康保險 

■ 其他 團保                        

簽
約
方
式 

□ 合作意向書 

■ 三方校外實習合約 

□ 公函 

□ 專簽 

實
習
地
點 

■ 國內  □ 外國          國名 

縣市:新北市 

鄉鎮區：三重區 

路街：新北市三重區光復路一段

61 巷 26 號 7 樓之 1 



本職缺需求條件(敘明所屬科、系、所) 
 

實
習
課
程
培
訓
規
畫
主
要
內
容 

學習期程 實習企業培訓資源 
課程規劃、應用設備資源 

實習內容摘要 業師姓名 
方便學校老師

實地訪視時間 

第一期程 

自 115 年 9 月  

1 日 

至 115 年 9 月  

30 日 

新進人員教育訓練： 

卡士達製作 

簡易包裝 

攪拌機、大型機械操作 

清潔 

學習卡士達製作流程、 

學習卡士達相關知識、 

早睡早起、刻苦耐勞的精神、 

學習團隊合作、 

 

 

積極樂觀、高專注度 

蘇雨欣 

與主管聯

繫，央廚作

業時間內 

第二期程 

自 115 年 10 月  

1 日 

至 115 年 11 月  

30 日 

卡士達製作 

獨立作業(包貨區) 

簡易備料 

 

QCA 考核通過 

熟悉卡士達製作流程並作業流暢、 

訓練洞察力、臨時反應、 

包貨區-依照出貨單出貨、撿料、單據填

寫、卡士達溫度判斷 

 

注重細節、上進心 

蘇雨欣 

與主管聯

繫，央廚作

業時間內 

第三期程 

自 115 年 12 月  

1 日 

至 116 年 3 月   

31 日 

卡士達製作 

獨立作業(包貨區) 

製作單據、排程安排 

備料時間安排 

每日卡士達製作排程安排、 

單據審核、文中系統操作、 

判斷場內備料是否足夠、安排備料 

 

判斷力、邏輯性、連貫性 

蘇雨欣 

與主管聯

繫，央廚作

業時間內 

第四期程 

自 116 年 4 月  

1 日 

至 116 年 5 月  

31 日 

卡士達製作 

獨立作業(包貨區) 

值班、人力安排、 

卡士達流程把關、 

入庫、出庫、庫存管理 

 

L3 考核通過 

文中系統操作、值班教育訓練、 

每日工作崗位人力安排、 

卡士達流程檢核、物料檢查、 

進出庫控管 

 

公正無私、了解工作性質重複性高、提升 

專注度、先進先出原則、整頓歸納 

蘇雨欣 

與主管聯

繫，央廚作

業時間內 

第五期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第六期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第七期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第八期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第九期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第十期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第十一期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

第十二期程 

自   年  月  日 

至   年  月  日 

  

  

 


