
景文科技大學 113 學年度餐飲管理系學生實習企業基本資料表 

                                          填報日期：     年      月      日 

實習機構名

稱 

漢來美食股份有限公司 統一編號 80352343 

主要營業項

目 

餐飲類別 中餐（宴會廳、台菜、粵菜、湯包、火鍋、蔬食料理） 

         西餐（自助餐廳、鐵板燒、牛排館)、日式料理、烘焙 

實習期間 
適應期：113 年 7 月 1 日～8 月 31 日(以時薪計，並彈性排班) 

正職：113 年 9 月 1 日~114 年 6 月 30 日 

薪酬方式 
薪資：月薪  $31,000~32,000  元       工讀兼職：時薪          元 

津貼、獎金：空班津貼、三節 

休假方式 月休：  8~10 天 

福利事項 

■勞保  ■健保  ■公司提撥 6%勞退   ■團保  ■員工餐  ■加班費  

■員工宿舍( 住宿費用：_$1,500  __)(僅桃園、新竹、台北提供) 

■其他員工福利：  職工制服、實習生餐會、生日餐卷….等     

部門輪調 

□須完全配合公司需求,隨時輪調(支援)部門 

■視工作表現,適時調整服務單位,但以同部門或相近工作性質為限 

□依實習培訓計畫輪調部門 

人力需求 

部門(廳別) 
單位(內、

外場) 
工作地點 主要工作事項 

中餐體系: 

名人坊/湯包/翠園/蔬食/福園/上

菜片皮鴨/溜溜酸菜魚/漢來軒/東

方樓(台北南港漢來大飯店) 

內、外場 

實習地點: 

高雄/台南/台中/新竹/

桃園/台北/台北南港 

外場: 

1.負責跑單、擺盤、

送餐及聯繫內外場之

工作。  

2.負責客人帶位、倒

水、點餐等工作。  

3.於客人用餐完畢

後，負責收拾碗盤與

清理環境。 

內場: 

1.廚務一切基礎工作

作業 

2.負責洗、剝、削、

切各種食材，以完成

烹飪的前置工作。  

4.協助廚師測量食材

的容量與重量。  

西餐體系: 

海港/鐵板燒/牛排館/島語(台北

南港漢來大飯店) 

內、外場 

實習地點: 

高雄/台南/台中/新竹/

桃園/台北/台北南港 

   



5.依照客人的點單，

準備不同菜色所需要

的食材。  

6.於出菜時負責菜餚

擺盤或調整份量之工

作。 

需求條件 具備餐飲服務熱忱、丙級烹調技術士證(內場) 

備註 
 

 


