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2022 菲力鮮奶油乳酪甜點競賽簡章 

奶油乳酪黑白美學--經典黑白 純粹之美 

一、 活動背景：乳酪甜點一直以來都是各家甜點咖啡店蛋糕櫃必備的甜點，但其

實乳酪甜點的變化非常多樣不只是乳酪蛋糕，也能變化為各式甜點中的層次

或與其他食材搭配出不同的風味口感。透過菲力鮮奶油乳酪高品質原料與滑

順口感，以經典黑白色系作為競賽主題，盼能激盪全台灣甜點業界，突破框

架，定義奶油乳酪甜點的新面貌，希望能展現更多元化的方式呈現本次經典

黑白甜點所帶來純粹之美的概念。 

黑白甜點主題說明-甜點整體外觀需有 80%以上需切題符合黑白概念，甜點

型態可以多元變化，可參考由 Alexis Bouillet 設計的黑白主題甜點為範例： 
  

  

二、 主辦單位：台灣億滋、元寶食品股份有限公司 

三、 比賽主題：2022 菲力鮮奶油乳酪甜點競賽 

奶油乳酪黑白美學--經典黑白 純粹之美 

四、 招募對象：從事烘焙、餐飲、甜點之專業人員(告知店名、若是員工個人參賽，

需附上店長或是主管推薦信，格式請參考附件一)或個人工作室(請提供臉書

或購買連結證明有經常性銷售行為)。 

五、 比賽方式：以初選與決賽兩階段賽程進行，初選以照片食譜配方繳交；由評

審評分後選出 20 組晉級決賽，於決賽當天攜帶甜點完成品至指定比賽場地

由評審試吃評分之方式進行。 

六、 活動日期與參賽細則： 

1. 第一階段初選：2022/4/30 報名截止 
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2022/4/30初選收

件截止 

以指定原料「菲力鮮奶油乳酪」製作參賽作品 6 吋起司

蛋糕，製作成品以電子檔案形式繳交，將作品資料檔案

寄至： 

treasurefoods.tsf@gmail.com 

2022/5/13公布決

賽名單 

元寶食品 Facebook粉絲專頁公布進入決賽 20人名單 

2. 初選參賽規則 

(1) 比賽費用：免費報名。 

(2) 比賽內容：使用指定材料「菲力鮮奶油乳酪」製作參賽作品 6 吋乳酪甜

點，配方中必須使用菲力奶油乳酪 5%以上。 

(3) 初選作品繳交：2022/4/30 23:59 止(以 email 信箱顯示收到時間為準，

逾 期 不 受 理 ) 前 將 參 賽 作 品 以 JPG 檔 案 格 式 寄 至

treasurefoods.tsf@gmail.com，提交內容需包括： 

A. 報名表與創作理念約 50 字(附件一) 

B. 食譜配方表(附件二) 

C. 如參賽身份為從事烘焙、餐飲、甜點之專業人員之店員，須附上

「店家推薦信」(附件三) 

D. 以 4 張圖片(整體/俯面/側面/切面)呈現完整作品 

3. 第二階段決賽： 

決賽日期 2022/5/31(二) 

地點：臺北文華東方酒店                            

地址：台北市松山區敦化北路 158 號 B2 文華廳 2                           

決賽時程 2022/5/31(二) 

11:00-13:00 參賽作品收件 

13:30-14:00 活動開場、介紹評審與評審合照、評審

致辭 

14:00-16:00 評審正式開始評分 
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16:00-17:00 總分結算、頒獎典禮 

4. 決賽參賽規則 

(1) 使用指定原料「菲力鮮奶油乳酪」製作參賽作品 6 吋乳酪甜點(14-18

公分)，配方中必須使用菲力奶油乳酪 5%以上。 

用途 準備方式 現場陳列 

現場展示用 一個 6 吋完整乳酪甜點 

(直徑 14-18CM) 

需自備乳酪甜點底襯 

評審試吃用 一個 6 吋完整乳酪甜點 

(直徑 14-18CM) 

需自備乳酪甜點底襯

主辦單位會準備評審

試吃盤 

(2) 2022/5/31(二)決賽當天親送(可由本人自送或親友代送)，收件時請參

賽者本人或親友完成【報到】手續，並領取決賽參賽者車馬費 NT$1500

元郵政禮券，現場將檢視作品： 

a.尺寸是否符合規定 

b.展示品與試吃品內容一致 

c.展示品與試吃品數量正確。 

(3) 現場展示用與評審試吃用之成品需同時繳交且兩者外型與內容物需一

致，請於指定時間內送達，逾期不受理。 

(4) 參賽作品不可有商標、名字、品牌、貼紙或其他可辨識之店家資訊。 

七、 評分辦法： 

1. 第一階段初選： 

評分標準 占分比例 說明 

作品完成度 25% 整體外觀與顏色切題符合黑白概念 

外觀 25% 層次組裝與整體平衡 

創意 25% 蛋糕作品的設計構思 

技術 25% 整體設計與食材搭配的技術 
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2. 第二階段決賽： 

評分標準 占分比例 說明 

作品完成度 20% 整體外觀與顏色切題符合黑白概念 

外觀 20% 層次組裝與整體平衡 

創意 20% 蛋糕作品的設計構思 

整體平衡性 20% 整體搭配與口感之平衡 

風味 20% 香氣與口味 

八、 評審資訊： 

     本次活動初審與決賽邀請到 Alexis Bouillet 先生擔任比賽評審長 

九、 獎勵辦法： 

獎項 人數 獎勵及贈品 

冠軍 1 位 獎金 NT$30,000 元+菲力奶油乳酪 1 箱(16kg)+OREO

餅乾碎塊 2 箱(16kg) 

亞軍 1 位 獎金 NT$20,000 元+菲力奶油乳酪 1 箱(16kg)+OREO

餅乾碎塊 2 箱(16kg) 

季軍 1 位 獎金 NT$10,000 元+菲力奶油乳酪 1 箱(16kg)+OREO

餅乾碎塊 2 箱(16kg) 

優選 3 位 菲力奶油乳酪 1 箱(16kg)+OREO 餅乾碎塊 2 箱(16kg) 

※得獎者將於決賽當天舉辦頒獎典禮，公布獲獎名次，若得獎者無法到場可派親友

代領，若現場無人可代領則由主辦方協助領取。活動結束將由主辦單位統一發放新

聞稿，並於元寶食品 FACEBOOK 公布得獎資訊。 

十、 注意事項： 

1. 所有項目皆為個人參賽，不得有合作作品，絕無抄襲他人或是侵害他人智慧

財產權等事宜，若有違反者，即失去參賽資格，若已得獎者，經查證有違反

上述規定，將取消得獎資格並追回已頒發獎狀、獎金、獎品。其違反著作權

之法律責任由參賽者自行負責。 
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2. 本次參賽作品照片與文字，自提交報名表起，其著作財產權讓與台灣億滋與

元寶食品股份有限公司，台灣億滋及元寶食品股份有限公司可使用於宣傳、

發表、出版、布置、展覽、刊登報章雜誌或印製書冊等永久使用之權不另計

酬。 

3. 參賽選手請尊重評審委員審查結果，如有違法或不符合規章事項而被除以資

格者，不得有任何異議。 

4. 得獎者獲得之獎金與獎項之稅款作業將依中華民國稅法規定辦理。 

5. 主辦單位可因天災、疫情或其他不可抗拒原因停止或延後比賽。 

6. 因場地考量，主辦單位概不保管比賽隊伍所攜帶之個人之財物，會場嚴禁

未滿 12 歲以下兒童進入。 

7. 上述未盡事宜，主辦單位保留調整之權利，並有權對本競賽所有事宜提出解

釋或裁決。 

十一、 聯絡窗口： 

請 email 您的相關問題至以下信箱，將有專人回覆

treasurefoods.tsf@gmail.com  
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附件一【報名表】 

姓名  電話  

身分證字號  生日 19   年     月     日 

公司名稱  

創 作 理 念 

 

為您服務的業務 

林樂樂 Angel 卓羿含 Ashely 蘇佳賢 Laura 劉雨潔 Venessa 陳建宏

Vincent 宋俊彥 Jim 張立誠 Kevin 謝欣佑 Ben 劉瑞文 Larry 蔡素華 

可採列印出來後手寫後掃描成 JPG 電子檔格式 
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附件二【食譜配方】 

姓名  

作品名稱  

層次組成: 

材料 重量 百分比 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

可採列印出來後手寫後掃描成 JPG 電子檔格式 

如層次較多可自行增加分頁 
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附件三【推薦信】 

 

致主辦單位「台灣億滋、元寶食品股份有限公司」 

 

本人 職稱與姓名                                     

推薦參賽員工姓名                                    

代表本公司公司名稱                             參加貴單位主辦之 

2022 菲力鮮奶油乳酪甜點競賽。 

 

此致 

 

 

                               推薦人職稱 & 姓名(簽名蓋章) 

 

公司店章 

 

 

                                      

2022 年     月     日 
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附件四【以四張照片完整呈現作品】 

 

 

 

整體 

 

 

 

俯面 

 

 

側面 

 

 

切面 

 


